via V. Veneto 24 BOVOLONE

Q?DQ ' antipasto :

-voul au vent con crema al radicchio rosso
crostino caldo agli asparagi
- uovo sodo con insalatina julienne e mousse piccante
- prosciutto crudo “veneto” di Montagnana
- carpaccio di bresaola punta d’anca con pomodorini
-giardiniera in agrodolce

Risotto con cuor di carciofi, listarelle di prosciutto cotto e formaggio taleggio D.O.P
fiocchetti di pasta ripiena allo speck D.O.P conditi con salsa “aurora”

--Arrosto tenero di vitello con salsa e punte di asparagine verdi
--tagliata di manzo con riduzione d’ aceto balsamico

Dolce : sottile pan di spagna con mousse alla fragola

vino spumante al calice Q
caffe @2
{"T} Acqua . Vini:
TOMMASI “CASEO”PINOT NERO ROSE’ bollicina brut

Rosso veronese “TERRA dei CILIEGI” 1.G.T viticoltori TOMMASI

€ 45,00
il pranzo avra inizio alle ore 12.30 con 1" aperitivo di benvenuto
(al momento della prenotazione si richiede la caparra di conferma)

MENU’ BAMBINI :

prosciutto cotto, penne al ragu’di carne
nugghets di pollo con patate al forno .gelato
€ 20,00
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